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I. مقدمة  

 الغذائیة المنزلیة؟ الأنشطةما ھو تصریح 

 غذائیة منزلیة في كامبریدج.  أنشطةالغذائیة المنزلیة ھو نوع من تصاریح تداول الطعام والمطلوب لإجراء  الأنشطةتصریح 

مطبخ السكني أو المنزلي الخاص بمحل بأنھا شخص یقوم بإنتاج منتجات غذائیة منزلیة فقط في الالغذائیة المنزلیة  الأنشطةتعُرف 
الإقامة الأساسي لذلك الشخص وفقط لغرض بیعھ مباشرةً إلى العمیل. یتضمن مصطلح "مباشرةً إلى العمیل" فعالیات مثل أسواق  

بشكل مسبق قبل عبر الإنترنت أو البرید الإلكتروني. یجب أن یكون المنتج الغذائي النھائي معبأ   والمبیعاتالمزارعین، معارض حرفیة، 
 البیع مع ملصق للمكونات.  

  للمزید من المعلومات. )X )105 CMR 590.10أنظر القانون الصحي لولایة ماساتشوستس الفصل 

تجزئة بیع بالفي حالة اھتمامك ببیع منتجك (منتجاتك) لمؤسسة غذائیة (مؤسسة تقوم بعدھا بإعادة بیع المنتج للمستخدم النھائي) مثل متجر 
التابع لكومنولث  الغذاءول علیھا من قبل برنامج حمایة الحصمعالج مواد غذائیة بالجملة یتم رخصة  امتلاكأو مطعم ما، إذا یجب علیك 

أو على    983/617-6770على  الغذاءماساتشوستس ولیس من مدینة كامبریدج. قم بالتواصل مع برنامج حمایة 
safety-http://www.mass.gov/food  .للمزید من المعلومات عن كیفیة الحصول على تلك الرخصة 

 ما أنواع الطعام التي یمكنني تحضیرھا؟ 

  )، فالطعام المنزلي یعنيX )105 CMR 590.001(C); FC 1-201.10 (B)بموجب القانون الصحي للولایة الفصل 
طعام غیر خاضع لضبط درجة الحرارة/ الوقت لأغراض السلامة (أي أطعمة یمكن حفظھا بشكل آمن في درجة حرارة ب السماح

  الغذائیة المنزلیة.  الأنشطةطبقاً لتصریح الغرفة ولا تحتاج للتبرید) 

 في ھذه الفئة: المنتجات المسموح بھا
 الحلویات، المربى، والجیلي الكوكیز")، البسكویت "المخبوزات (مثل الكعك و •

 الغیر مسموح بھا في ھذه الفئة:  المنتجات
المعجنات المحشوة بالكریمة، كعك الجبن، الكاسترد، الفواكھ والخضروات المقطعة، صلصة الطماطم   •

 والباربیكیو، المخللات، المقبلات، وصلصات السلطات. 
o   105القوانین [ أنظر CMR 590.001(C); FC 1-201.10(B)  ،[105 CMR 

500.015(D)(1)   ) 3و    .( 

 الغذائیة المنزلیة تحت أي ظرف من الظروف. الأنشطةغیر مسموح بمخبوزات الماریغوانا طبقاً لتصریح 
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https://www.mass.gov/doc/105-cmr-590-state-sanitary-code-chapter-x-minimum-sanitation-standards-for-food-establishments/download
http://www.mass.gov/food-safety


II.  المتطلبات والقیود 

. یمكن توجیھ الأسئلة عن تقسیم المناطق إلى إدارة 4.21الغذائیة المنزلیة طبقاً لنظام تقسیم المناطق في كامبریدج القسم  للأنشطةیسُمح 
 خدمات التفتیش والفحص.

، معاییر التجزئة لقانون الغذاء بالنسبة CMR 590.00 105الغذائیة المنزلیة  للأنشطةینبغي أن یلبي كل مطبخ سكني یتم استخدامھ 
وتوصیف التنظیمیة المتعلقة بكیفیة تحضیر  القواعد، حیث أنھا تقوم بشرح وتوضیح راجع ھذه القوانین بعنایة للمطابخ السكنیة المرخصة.

، علاوة على طریقة حفظ وتخزین الطعام، والنظافة والصحة الشخصیة للفرد القائم على تحضیر الطعام، وتنظیف اتالطعام بالملصق
التنظیمیة والتي قد تكون جدیدة أو غیر متوقعة. یجب على المتقدمین  القواعدمجموعة من  وتوضیح  بإبرازلقد قمنا وتطھیر المطبخ. 

 ة البنود التالیة قد تكون غیر كاملة.حیث أن قائم CMR 590.00 105الإطلاع على 

 التنظیمیة التي تنطبق على المساحة الفعلیة للمطبخ السكني: القواعد

  سكن.م) فقط یمكنھ تحضیر الطعام في كل مرة لكل 1شخص واحد ( •
 الحیوانات الألیفة المتواجدة بالمكان یجب أن تكون خارج منطقة التحضیر أثناء أوقات التحضیر. •
 یكون المكان مقاوم للحشرات والقوارض. یجب أن  •
 وفي حالة صحیة. یجب أن تكون غرفة دورة المیاه نظیفة  •
 یجب أن تكون الأسطح الملامسة للطعام ملساء وسھلة التنظیف.  •
 في حالة جیدة. یجب أن تكون المعدات  •
ترمومتر ورقي لتحدید  میزان حرارة لتسجیل الحرارة القصوى أو في حالة استخدام غسالة صحون منزلیة، یجب أن یتوافر  •

 * فھرنھایت بعد الشطف النھائي ودورة التجفیف. 150وھي مثبتة على   ةعدّ للمُ الحرارة الداخلیة  

 القواعد التنظیمیة التي تنطبق على تحضیر وتغلیف الطعام: 

 ممارسات التصنیع الجید   :CMR 500.00 105القسم  •
 : الملصقات CMR 520.000 105القسم   •

 التصریحات، التراخیص، أو الشھادات الإضافیة التي قد تكون مطلوبة: 
 عي بأنواع الحساسیة الغذائیة شھادة الجدارة في الو •
 حمایة الغذاء برنامج القائمین على شھادة  •
•  Cambridge Hawkers and Peddlers License (الخاصة بالبیع في سوق المزارعین) 

III.  دأ ب ت ن  أ بل   ق

. تتوافر النسخ الورقیة من طلب التقدیم Viewpointالغذائیة المنزلیة متاح على الإنترنت من خلال منصة المدینة  الأنشطةترخیص 
قم ، ثم Viewpointسجل بحساب مستخدم ). إذا لم تكن لدیك نسخة حتى الآن، ISDمن خلال إدارة خدمات التفتیش والفحص (

 . للبدء في تقدیم طلبك الإلكترونیةبتسجیل الدخول في البوابة 
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https://www.mass.gov/doc/retail-food-code-standards-for-permitted-residential-kitchens-040119/download
https://www.mass.gov/doc/retail-food-code-standards-for-permitted-residential-kitchens-040119/download
https://www.mass.gov/lists/food-allergen-awareness-training-and-regulation
https://www.servsafe.com/ServSafe-Manager
https://www.cambridgema.gov/iwantto/applyforahawkerpeddlerlicense
https://cambridgema.viewpointcloud.com/sign-up
https://cambridgema.viewpointcloud.com/login
https://cambridgema.viewpointcloud.com/login


إننا نوصي بجمع ھذه المعلومات بوقت مسبق الغذائیة المنزلیة.  للأنشطةل المكتمتصریح التعد المعلومات التالیة مطلوبة كجزء من 
 .Viewformللتحمیل الأیسر على منصة  PDFsوبحفظ ملفاتكم بصیغة 

 الغذائیة المنزلیة: للأنشطةالمكتمل تصریح لالمستندات الداعمة المطلوبة ل

 المؤجر (أنظر نموذج خطاب صاحب العقار على سبیل المثال).عقار، إذا كان مقدم الطلب ھو خطاب موقع من مالك/ مدیر ال •
 قائمة كاملة من جمیع أنواع الأطعمة التي سیتم إنتاجھا وتوزیعھا.  •
 جمیع المكونات المستخدمة.  لمصادرقائمة شاملة  •
  و/ أو رسومات تظھر أماكن تخزین الطعام. فوتوغرافیة صور •
 ، یسمح بوجود نوعین من المطھرات:العلم أنھالمطھر الذي سیتم استخدامھ والعلاقة التجاریة الخاصة بھ. یرجى نوع  •

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 الغذائیة المنزلیة  الأنشطةتطبیق تصریح  Framinghamالصور مقدمة من مدینة 
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   ھیبوكلوریت الصودیوم): الكلور (1خیار رقم 
الكلور المعطر أو الكلور الذي لا یحمل عبارة "یلائم الإستخدام الملامس للطعام" یعتبر مرفوض وغیر معتمد. قم دائماً  

 (وكالة حمایة البیئة) على العبوة     EPAبقراءة الملصق. تحمل المطھرات المعتمدة رقم تسجیل من 

 مدوناً على الملصق الخاص بھ أنھ یمكن استخدامھ على الأسطح الملامسة للطعام.یمكن استخدام الكلور كمطھر طالما كان 

 مركبات الأمونیوم الرباعیة: 2خیار رقم 

  أو "ppm" جزء في الملیون 200تركیز مركبات الأمونیوم الرباعیة ھو 
جزء في الملیون للمركبات الرباعیة متعددة الإستخدام. اتبع   400 – 200/  150

 تعلیمات التركیز المدونة على الملصق.
 

فھرنھایت كي تقوم  ° 75 -فھرنھایت  °65یجب أن تكون درجة حرارة المیاه 
 شرائط الإختبار بقیاس التركیز بشكل دقیق.

 
 )1وقت الإتصال = دقیقة واحدة (



*  150تثبت أنھ یمكن تحقیق قراءة ورقي الترمومتر الحرارة لتسجیل الحرارة القصوى أو ال میزان نتائج فوتوغرافیة لصور  •
 فھرنھایت كحد أدنى بعد الشطف النھائي ودورة التجفیف (في حالة استخدام غسالة صحون منزلیة). 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 الغذائیة المنزلیة  الأنشطةتطبیق تصریح  Framinghamالصور مقدمة من مدینة 

IV.  موارد إضافیة 

 CMR 590.00 105القانون الصحي للولایة  •
 ) 0192(آخر تحدیث أبریل/ معاییر التجزئة لقانون الغذاء بالنسبة للمطابخ السكنیة المرخصة •
 ) 2016كتوبر/(آخر تحدیث أ كتیب الأسئلة والأجوبة الخاص بالولایة عن المطابخ السكنیة •
 الحد الأدنى لمتطلبات ملصقات الأغذیة المعبأة •
 ملصقات مسببات الحساسیة الغذائیة •
 العقار صاحبنموذج خطاب  •
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   فھرنھایت °150فھرنھایت ومع ذلك لغسالة صحون منزلیة استخدم ملصقات  °160یوجد بالأسفل أمثلة على  – : الترمومتر الورقي 1خیار رقم 

 الإستخدام في غسالة الصحون  قبلملصق 

یشیر  –الإستخدام في غسالة الصحون  بعدملصق 
التغیر في اللون إلى أن درجة الحرارة السطحیة داخل  

غسالة الصحون قد وصلت إلى درجة الحرارة الدنیا كما ھو  
 موضح على الملصق.

 : میزان الحرارة لتسجیل الحرارة القصوى2خیار رقم 

https://www.mass.gov/lists/retail-food
https://www.mass.gov/guidance/retail-food-code-standards-for-permitted-residential-kitchens
https://www.cambridgema.gov/-/media/Files/CDD/EconDev/SmallBusiness/commonwealthofma_residentialkitchensquestionandanswerbrochure.pdf
https://www.mass.gov/policy-guidelines/minimum-requirements-for-packaged-food-labeling
https://www.mass.gov/policy-guidelines/minimum-requirements-for-packaged-food-labeling#food-allergen-labeling
https://www.cambridgema.gov/-/media/Files/CDD/EconDev/SmallBusiness/modellandlordletter_cottagefoodoperations_july2021.pdf

