LO QUE LOS PROPIETARIOS
DE RESTAURANTES Y
ESTABLECIMIENTOS COMERCIALES
DEBEN SABER

Los establecimientos comerciales
(restaurantes, hoteles, escuelas, etc.) deben
tener trampas o interceptores de grasa
para evitar que esta llegue al sistema de

alcantarillado.

Estas trampas o interceptores DEBEN tener
las siguientes caracteristicas:

» Diseno adecuado (segun el codigo de cada
estado) para poder recibir valores estimados
de agua con grasa

* Instalacion correcta (nivel, ventilacion
con placa de desviacion, control de flujo y
entrada de aire)

¢ Mantenimiento regular (mantenimiento de
rutina y limpieza MENSUAL)

* Conectados a artefactos que reciben el
agua resultante del lavado de recipientes de
cocina o ubicados en areas de preparacion

de comidas (como desagues en el piso)

Las regulaciones de la Autoridad de
Recursos Hidricos de Massachusetts
(Massachusetts Water Resources
Authority, MWRA) y de la ciudad de
Cambridge establecen lo siguiente:

 La cantidad de grasa, aceite y sebo que se
elimina desde cualquier establecimiento
de comidas no debe exceder los 300mg/L
(miligramos por litro) en ningiin momento.

* Esté prohibido derramar agua resultante del
lavado en los desagies o alcantarillas.

* Esté prohibido usar agentes quimicos en
las trampas de grasa (nota: los agentes
bioldgicos, como las bacterias que
desintegran la grasa estan permitidos, si
cuentan con aprobacién previa por escrito de
la MWRA).

iCUIDADO CON LOS QUfMICOS Y ADITIVOS!
(incluidas las enzimas, los emulsionantes vy los
detergentes)

Algunos de ellos afirman que disuelven la grasa,
pero lo que hacen en realidad es empujar la grasa
por las tuberias, causando bloqueos costosos en
nuestro sistema de alcantarillado.
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Como evitar que la

grasa y el aceite danen
su ESTABLECIMIENTO

COMERCIAL

CIUDAD DE CAMBRIDGE




LOS SIY LOS NO DE LA GRASA,

Mientras usted cocina, la

grasa, el aceite y el sebo EL ACEITE Y EL SEBO

estan calientes y en estado R 2OF

liquido por lo que pasan con EVITE La forma mas facil de resolver el problema
facilidad por el desagtie pero de la grasa y ayudar a prevenir el

al enfriarse, se endurecen y desbordamiento de aguas residuales es
pueden bloguear el paso del RECICLE mantener la grasa, el aceite y el sebo fuera
agua por las tuberias. del sistema de alcantarillado.
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consumidores. de las trampas de grasa.
- Olores fuertes y desagradables.
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